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MENU
Julius 24-25-26.

Pikkelyek, uszonyok, fovenyek
A NYARI HALAS

Edes és s6s vizbdl egyardnt meritiink, helyi és tavoli
alapanyagokat vegyittink Sipos Andrds vendégséf kollegdnkkal,
amikor modern halkifézdét “nyitunk” az Alkimista Kislabor
programjdnak kellés kbzepén. Progressziv és laza “strandmend”
Jjon, a nyaralds kedvéért...

Gofri: |krakrém-hab, kaviar
“Tigristej”: Cheviche branzino-bdl + koriander, malna, cékla

Sussunk a parton:
- Fekete kagylé szénan, citrom, petrezselyem
- Nyari fézelék-rehabilitacio: fustolt pisztrang mousse
vajtok fézelék, kapor

Pancélos: Bisque - homarbdl + tékehal, kapia paprika,
belugalencse

Stranduzsonna: Tékehal maj, gorogdinnye, tarkony

Nass: Fott kukorica, sajttorta, citrusok, jeges barack tea

A poharakban: a menut négy alkoholos, vagy négy alkoholmentes tétel
kiséri majd, a borkedveléknek kedvenc csaladi és kézmuUves pincészetek
tételeibdl valasztottunk késtolésort.

A mend véltoztatdsanak jogat a szezondlis, friss alapanyagok fuggvényében fenntartjuk!



