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Szeptember 18-19-20 | 25-26-27 és
Oktober 2-3-4.

Koérte, kacsa, kukorica, kamilla

AtUrelem aranyat ér, a gasztronémiaban ez kuléndsen igaz: a
hénap legfontosabb komponense most az id6, amelyet a
természetes érésre és lassu technikakra forditunk. Onmagukban is
gazdag izl hozzavaldkat valasztottunk, amelyekbdl ismerds
ételeket fézUnk, és mutatjuk, mit tesz a kedvenceinkkel az idé.

A menU alkotdrészeinek felét nem mi készitettUk: rovarok,
névények és mikroorganizmusok munkaja a méz, a virdgpor, a
pet-nat, a savanyitott zoldbab, kacsasonka és a sajt.

Konnyd, sarga zsir, laza kovasz: Kacsamaj-zsir és tepertéhab-
citromflvel, kdrtemustarral, kovaszolt cirokcipdval

Nyar végi édes-sos:
- Sargadinnye, safrany, séshus...
- Sonka, gomba, kukorica” - a sohasem értett pizzafeltét, most

masképp...
- Kaposztas tészta - aranyban + rézsapuder, édesbors

Nyar végi savanyu:

- Fézelékrehabilitacio: a babfézelék | kovaszolt vajbab, sarga
paradicsom, kdromvirag
- Bodzaecetes sult paprika |é, gydmbér, méz, kacsahusos batyu

Juhok, méhek, viragok:
- Gomolyafagylalt, kamillaferment, korteméz, ostya

- “Mézes kenyér” kukoricabdl, levendulamézzel, barnavajjal és
koriandermaggal

A poharakban: a menut négy alkoholos, vagy négy alkoholmentes tétel
kiséri majd, a borkedvel6knek kedvenc csaladi és kézmUves pincészetek
tételeibdl valasztottunk késtoldsort.

A menU valtoztatdsanak jogat a szezondlis, friss alapanyagok figgvényében fenntartjuk!



