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Dusha Csenge - tiszta kékek, erés lildk, szezonmélyek...

Dusha Csenge : “Itt az 8sz. Tarkdmon, b6romaén is érzem.
Koruléttem lassul az idé, a Helsinkibél hozott hiivos izek velem
tartanak az otthon melegébe. Megszdlitott északon, a
kristalytiszta viz, gyoqyito tedk, észak kék ege, de az itthoni
dsz langyos kdsdi, almdi, meleg zsemléi hivnak haza, s arra
emlékeztetnek: itthon vagyunk otthon.”

Ezekbdl a benyomdsokbdl dolgozunk, amikor tiszta kék,
hivos, skandindv izek keverednek ez elcsendesedd helyi
kiskertek vastag javaival- hét fogds mellett immdar a benti
melegbdl nézzUk a kinti vildgot...

» Gesztenye - sulten, rebarbardval, fUstds tedval és
hdvos magndliaval

» SUt6tok — gesztenye izl Giselle sUtétok, gydombér,
fenyé-dér, petrezselyemolaj.

« Rizs/mak - vendégtechnikak és aromak mas vildgokbdl,
magyaritva: finn rizskasa, magyar makszemek,
japan koji-s fehér csokoladé, indonéz flstolt vanilia,
északi bogydsok + Birskompot

« Kamilla/csicséka - g6zolt zsemle, csicsdkahab,
kavépraliné, savanyitott csipke

« Kakaé és kacsamaj - Salamon kakadbab, mustos szeder,
faeper, fekete naspolya, kacsamajhancs

« Lila radicchio - égetett rum canelé, kecskekrém

« “Isler” - egy klasszikus illuzidja: feketeribizli, fekete tinory,
csipds flszernovények, Chuao 100
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