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Tollak, szarnyak, Gjborok « Mdrton napi bemelegités
Vizi szarnyasok bucsuparadéja jon, amikor tnnepeljik a
mezdgazdasdgi munkdk lezardsat és az éves szamvetés idejét.

A mulatsdgot a hajdani pecsenyesttdk kindlatdnak modern
atiratdval idézzuk, klisék nélkdl. Zdzdk, mdjak, pecsenyelevek
mellé tiszteletbdl ide soroljuk a megboldogult hdziszdrnyasok
kedvenc eledeleit is: lesz pattogatott kukorica, levendulds puliszka,
cirokcipd, kbmény és kdposzta. A poharakban ropogos- buborékos
ujak, és néhdny hosszan héjon hagyott orange kedvenc.

Cirokcip6 szalman, kacsamajzsir, mustarmag
Taroéfank, libamellsonka-forgacs, sargardzsa ferment
Arpagyongy-kasa, akdcmézes silt paradicsom, savanyitott stttk

Lilakaposzta-aszalt szilva krémleves, rozsropogds,
“pecsenyelé” szelet

“Lacikonyha™: eheté papirban gydmbéres kacsakolbasz, savanyu
kaposzta, édeskdmény, ananasz

“Eré(s)proba: Kacsazulza, forrd paprika - méz martas + homok-
tdvis szorbé

Szarnyas jészag kedvencek: kukoricahab, pattogé, levendula-
mézes puliszka, sévirag

Sutétok-cheescake, nddmelaszos dié grillazs, diéfagylalt,
mézeskalacs

A poharakban « négy alkoholos tétel, amit kdstolunk « Boké David - PetNat
sargamuskotaly | Légli - “Kokas” Sauvignon blanc | Meinklang - Mulatscak |
FotLi Vermut - gydégyfuves tinktura

« alkoholmentes kortyok  kerti citromfi-széda | kamillafézet akdcmézzel | ananész-
bodza ferment | homoktévis-sargabarack prés | aszalt szilva-feketegyokér “snapsz”




