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Ez a kedvenc évszakunk: kint ropog a fagy, bent ég a tűz, sötétek a 
délutánok és forrók a levesek. Ebben a szezonban laknak a legmélyebb 
ízek, a leggazdagabb kulináris mesék és a legtöbb vastag kalória.

Decembertől február végéig nálunk négy nagy menü tükrözi a téli 
szezont: Adventkor terítéken a klasszikus magyar polgári konyha, az új 
évet mangalicák és pezsgők szokatlan párosításával kezdjük, január-
ban meséljük a dermedt Alföld Téli Regéjét, míg február a pásztoréne-
keké, a születő bárányoké és a furmintoké. 
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• December 4-5-6 | 11-12-13 | 18-19-20
A “százéves” vacsorák

Advent idején immár hagyományosan klasszikusokat idézünk, 
amikor öreg porcelánnal terítünk, s a magyar polgári konyha 
remekeiből válogatunk. Decemberben fejet hajtunk egy gazdag, 
letűnt kor ünnepi asztali szokásai és a nagy kulináris elődök előtt. 

• Január 8-9-10
Mangalicák, buborékok, lencsék

Az új évet vagány kérdéssel nyitjuk: illik-e a modern disznótoros 
mellé a pezsgő? Sok zsír, sok ropogás, hófehér, habos szalonnák és 
elegáns buborékok keringője jön. A véres hurka rózsát, a máj 
majoránnavirágot, a préselt fejhús csukaikrát kap, de lesz velős 
derelye, Pet-Nat és néhány organikus pezsgő a grower-ek világából…

• Január 15-16-17 | 22-23-24 | 29-30-31
Alma, cider, torma, füst – Téli Rege 

A szezon legrusztikusabb kulináris elmélyülése érkezik, amely a 
száraz tüzelő és a tele kamra értékéről mesél olyan időkből, amikor 
mindez egyet jelentett a túléléssel. A puritán menü a spájzok 
kincseire és a téli környezetben fellelhető alapanyagokra épül. 
Mustárfagylalt, forró tormaleves, füstölt harcsa, homoktövis, pattoga-
tott kukorica, cider, alma, gyógyfüves tinktúra és inhalálás adja a 
történet szép elemeit. 

• Február 5-6-7 | 12-13-14 | 19-20-21
Farsang, furmint, fánk – Tél végi Pasztorál 

Kontrasztoké a hónap: a jeges hajnalok utáni első napsugaraké, a 
mértékre intő böjt előtti farsangi lakomázásé, a csendes pásztoréne-
keké és harsány mulatságoké. Búcsúzunk a vermelt gumóktól, 
örülünk a most születő bárányoknak és új juhtejeknek. Ezt a 
hangulatot idézzük tiszta furmintok mellett, a tányérokon pedig 
fánk éppúgy lesz, mint főzelék-rehabilitáció, öreg dióleves, könnyű 
tejpille, juhtúrós galuska és gyógyfüves öregméz…
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