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MENU
Janudr 15-16-17 | 22-23-24 | 29-30-31.
Téli rege - AlIma, cider, torma, fust

Az év nyitémenduje puritdn kulindris mese a szdraz tlizel6 és a tele
kamra valahai értékérdl. Rusztikus alapanyagokbdl, megtartott,
régi konyhai technikdkkal féztink, s a téli Alféld spdjzkincseibdl
vdlogatunk. Ez a menu éreg torténet egy csikorgéan hideg
naprdl: utazds reggeltdl estig, olyan idékbe, amikor az 6nelldtds
és q jol felszerelt kamra egyet jelentett a tél tulélésével...

Hajnali “begyujtés”: birsalma-gyombér “shot” - melegen

Spajzszemle:
- Az “ottfelejtett” tanyér: fUstolt feketelencse-krém, mustarfagy-
lalt, teds zUzmara
- Meglepetés a zsiros bodon aljarél: kacsamaj-forgacs, naspolya,
lenmagos kenyér

Meleg reggeli a tyukdlbdl: tojas, piritott szalmafészek, vajhab

Kint a Iéknél:
- FUstolt halkocsonya, zoldalma, ikra, hinarlapka, tormadér
- SzUrkeharcsa, sult gesztenye, dohanyméz, savanyitott kaposzta

Vissza a tlizhely mellé:
- Hofehérben: Tormaleves, pattogatott kukorica
- Szénfeketén: Lassan készUlt marhapofa, pardzsburgonya,
cider-ben sult alma

Madaretetd, kora este: “cinkegolyd”, barackmagtej, zabropogds

Csemegézé a tliz mellett:
- mézeskalacs, gyombér, piritott grizostya, csipkebogyé, didfagylalt

Italsor: alkoholmentes vdlasztdsndl: almafroccs | birskompét-koriandermag-1é | forralt
hézi almabor | sérgaalma dzsdsz | mélyvés feketeszirup « alkoholos vdlasztdsndl:
Budaprés - Birs Cider és “komlés” cider | Forralt fliszeres almabor | Boké David-
Sargamuskotaly | Gyégylikér



