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MENU
Februar 5-6-7 | 12-13-14 | 19-20-21.
wPasztoral” - Farsang, furmint, fank

Az év legkontrasztosabb hénapja a februdr: dlarc és felfedés, fagy
és napsugdr, faldnksdg és a kézeledd bojt mértékre intése uralja.
A harsany mulatsagok mellett ez a bdranyok szlletésének
csendes idénye - a mend tisztelgés a hajdani pdsztorok elétt. Tél
és tavasz hatdran a kulindris vilag régi kincseivel vdrunk
mindenkit, aki ebben a hangulatban bucsuztatnd a telet.

Gyere ki a héra! -virtus
- Forré paprika, jeges zdldalma, piritott tdkmag

Maskarasoknak, gylilekezére...
- Hajdinas kenyér, sult szalonna-hab, szarvasgomba, forralt bor
- "Pasztorkasa”: lassan készult arpagydngy, érett juhsajt, savanyi-
tott akacvirag

Bucsu a tavalyiaktol:
- Oreg didkrém leves, szegedi szalami, kenyérhéj
- Fézelék-rehabilitacié: a tél végi kelkaposzta | vele: zoldmandula,
tépett baranysult, érlelt juhtejszin, majoranna-olaj

Udvoézlet a sziiletéknek - akolszemle:
- Puliszka- juhturéval, friss kaporral és kukoricahabbal
- A kisbarany alma: virdgos szalmaagy, levendulaméz, sévirag,
sUritett tejkrém

Gyere ki a héra! -nassolni
- Aprofank, homoktovis- ndadmelasz martogatos, tarkonyfagylalt,
szagos muge-puder

A poharakban « Borivoknak terroir-furmintok Madrdél és Tallyardl, plusz egy tramini
Somlérél. e Alkoholt nem fogyasztoknak a haz sajat fézetei, prései - kamillabdl, szaritott
almahéjbdl, akacbol, bordkabdl és friss zéldalmabdl.



