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A szezon kis alkimiaja — jégviragtdl rugyfakadasig

Itt a kedvenc idénylnk: az év elején még ropog a fagy, zord a taj és
kamrak tartalékaibdl gazdalkodunk, a tavasz kozeledte pedig szuletést,
Uj hajtasokat és ndévekvé energidkat hordoz!

SzeretjUk az idényt: itt laknak a legmélyebb izek, a leggazdagabb
kulinaris mesék és a legtobb kontraszt.

A 2026-0s téli-kora tavaszi szezonban négy nagy menu szerepel:
Januarban meséljuk a rusztikus Téli Regét, februar a pasztoroké, a
most szUleté baranyoké és a furminté. Farsang utdn, marciusban a
novényi alapy, gazdag bdjti menu érkezik, aprilisban pedig a husvéti
kertek javait tesszuk tanyérokra!

« Janudr 15-16-17 | 22-23-24 | 29-30-31

Alma, cider, torma, flst - a Téli Rege
A szezon legrusztikusabb kulinaris elmélyllése a szaraz tlzeld és a tele
kamra értékérdl mesél, olyan idékbdl, amikor ez a tanyavildgban egyet
jelentett a tuléléssel. A menU a spajzok kincseire és a téli kornyezetben
fellelnetd puritan alapanyagokra épul. Mustarfagylalt, szalonna, forré
tormaleves, fUstolt harcsa, homoktovis, pattogatott kukorica, cider, alma
sokféleképpen, gydgyflves tinktura és inhalalas adja a torténet szép
elemeit.

« Februdr 5-6-7 | 12-13-14 | 19-20-21 | 26-27-28.

Farsang, furmint, fank - télbucsuztaté pasztordl
Kontrasztoké a hénap: a jeges hajnaloké és az elsé langyos napsugaraké,
a mértékre inté bojt kdzeledéséé, de a farsangi lakomazas bdségéé is.
Februar egyszerre a szUletd baranyoké, a pasztorénekeké, de ideje a
harsany tél-bucsuztataté mulatsagoknak is.
Ezt a hangulatot idézzuk hazai furmint, harslevell és tramini mellett, a
tanyérokon pedig fank éppugy lesz, mint didleves, konnyu tejpille,
juhturoés galuska és gyogyfuves dregméz...

« Mdrcius 5-6-7 | 12-13-14

Gyédkerek, friss savak, pikkelyek - a béjti menu
Erkezik a taldlékony béjti kdstoldsor, tél és tavasz hataran, régi receptek-
kel, progressziv kivitelezésben. Jonnek az éreg zoldségek lassu tlzzel,
piritassal, koncentralt izei, szép halak gydgynovények fustjében, itt a helye
a korpacibere levesnek, a téli fézelék-rehabilitacionak, a piritott barna
kenyereknek és krémes tojasoknak a hus nélkul is gazdag degusztacio-
ban. A menu tradicionalis technikakkal készUl, a sort friss hajtasok,
ropogds borok, gyogytedk forrazatai és fUvek tinkturai kisérik - a
megtisztulas jegyében.

« Aprilis 16-17-18 | 23-24-25

Bdrdnyok, fészkek, koszoruk - a husvéti kertek menuje
A hoénap Unnepének emblematikus alapanyagait szemlézzuk, amikor
tesz(ink egy sétat a zoldl6 kiskertekben. Uj riigyekkel, friss hajtasokkal,
zOldekkel, baranyokkal, kaldcsokkal, természetes borokkal fogadjuk a
tavaszt, folytatodik a fézelék-rehabilitaciés program, mutatjuk a legszebb
primdroket, a vacsora végén pedig lesz egy kis “foldmunka”.
Aki ebben az idészakban legszivesebben be sem jonne a kertbdl, az
legjobb, ha ndlunk tolti az estét...



