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MENU
Marcius 5-6-7 | 12-13-14.
Gyokerek, hajtasok, pikkelyek - a gazdag béjt mentje

Az évszakhatdrok izgalmas iddszakok a konyhdnkban: még itt
idéznek az elézé idény kifutd tartalékai, de ébrednek az elsd
zoldek, mezei gombdk, s kérik a helytket. A mdrcius
hagyomdnyosan a bojti menué: ebben a gazdag degusztdcioban
Uj hajtdsok és tél végi gumoak, a tiszta izl friss halak és ropogds
savak koncentrdlt izeit mutatjuk. Az idészak a valahai
parasztkonyhdk taldlékonysdgdnak tiszteletérdl, a megtisztitd
felkészllésrdl szol - semmiképp a lemonddsrol!

OREG GUMOK, MELEG FUSTBEN
- Padlizsan, magvas mustar, hajdinas kenyér
- Karfiol, mogyordval stitve, csipkebogyd, porkolt koriandermag- hab
- Gomba batyuban, gyégyfuvekkel, kemény juhsajt-morzsaval+
gombatea
ZOLDEK - fézelék-rehabilitacios program —az Uj és a régi készlet
- Spenét, tojas, medvehagyma, piritds
- Kelkaposzta, zoldmandula, majorannaolaj + szlrkeharcsa-roston,
nadmelaszban
A KENYER
- Korpacibere leves, a bojtds-savanyu, benne: fustolt burgonya-
gombdc, Uj tarkony
A HAL - Sullé morzsaban, friss kapor, uborka
HEJASOK
- Gesztenyeméz, piritott sésmandula, puha juhsajt
PRIMOROK
- Uveghaz a kert végében: bébi répa mézben, bébirépa fagylalt,
turbolya, “édesfold”

Italsor: alkoholmentes vdlasztdsndl: L antidote- gyégyfives pezsgé | friss zoldalma
dzsUz | szénés -vadviragos hazi tea | naspolya és csipkebogyé leve | gydmbér-barack-
kurkuma shot « alkoholos vdlasztdsndl: Meinklang-Foam Vulcan- Pet-Nat | Sziegl
-“J6néds" | Edgar Brutler: Griinspitz | Vilagi -Zéldveltelini | hazi béjti tinktdra - Gvegcsében



