ALKIMISTA

KULINARIS MUHELY

Majus 28-29-30 | junius 4-5-6.

A PUNKOSDI — Bokrétak, rézsak, galambok

A plUnkdsd évszakhatar és Unnep, s minden ilyen fordulénak
megvannak a régi szokasai. A csonthéjas termések szemléjénél
jarunk, ilyenkor rantjuk az elsé fiatal csibéket és valasztunk
magunknak punkosdi kiralyt... Kivaltsagokrol, harmatgydjtésrél,
viragvizekrol, cseresznyékrél, gydgyitd galamblevesrél és
rozmaringos bokrétardl mesélink. Hagyomanyos tnnepi utalasok
korszellemnek megfeleld interpretacioja érkezik.

MENU

A bokréta: ehetd csokor, z6ldmajonéz
A rézsa és bardtai:

« “Sés ropogos”, hagymalekvar, savanyitott szirom
« Kacsamaj, rebarbara, rézsaviz, sévirdg
« A galamb: klasszikus leves, roppands zoldek, zéldmandula-olaj

« A fézelék: rehabilitacio # 5: a zsenge tok + kapor, citromfd,
bodza, aludttej

« A plinkésdi csibe: kaldcsmorzsaban rantva, friss salatafészek,
torma, burgonyahab,
» A csemege: sajtok levendulaméz, séska

« A cseresznye: mandulatej, rizs, idei cseresznye -frissen és
tavalyi érlelt

A poharakban - Borok: Meinklang - Prosa | Vildgi - Zéldveltelini | Szijjarté Eléd -
Sauvignon Blanc | Bott Frigyes - Riesling

Alkoholmentes: feketecseresznye-szdda, meggyecet-spricc, kamilla -akac tea,
z6ldalma- bazsalikom dzsuz




