ALKIMISTA

KULINARIS MUHELY

Augusztus 13-14-15 | 20-21-22 | 27-28-29.

A KISVENDEGLOS - Mangalicak, palacsintak, kovaszok

Nosztalgia és bizalom - stilusgyakorlat arra, mihez kezdjink a
kisvendéglés kedvencekkel. Nem retro, nem fine dining, nem
paradé, hanem technikai emelésU “comfortfood” érkezik ismerds
tételekre. A kisvendéglék -fajoan hianyzo- mfajaé, a gazdag
kulinaris rétegeké, az Uj kenyéré és a korh( boroké az augusztusi
asztal. Originalis minimalizmus jon, az Alkimista hangjan.

MENU

Kis magyar zsirfelfogds

« Tepertéhab-citrus verbéna, hatszalonna-fatyol - “bodzakapri”,
Uj lisztbdl kiscipd

« Nyar végi édes: f6tt kukorica, kukoricakrém, vajalja, csombor

« Nyar végi savanyu: kovaszolt uborka leves, kapor,
pecsenyeszaftos piritds, szélélevél-toltike

« A bucsuzé kis piros: a hortobagyi palacsinta, tejfel, szegedi
paprikamag olaj

« Frissité a kamrapolcrél: bazsalikomos eperbefétt jegesen, friss
paradicsomviz

« A biztonsagos komfort: mangalicatarja kaldcsmorzséban
rantva, koriandermagos- vajas burgonyapuré, nyari alma
bodzaecetben - savanyu “nyerskompét”

« Emlék a mezérél: Levendulaméz, kamillaferment, kecskesajt
fagylalt, ropogds mézostya

« Régi ismerés: tUrds palacsinta, nddmelasz-karamell, savanyitott
sargabarack-kakukkfU szorbet, fehér csillagvirag

A poharakban  Borok: Sziegl - Kévidinka | Boké David - “Sarga” - sargamuskotaly |
Lelovits - Siller | Bott Frigyes - Riesling

Alkoholmentes: f6z6tt, hazi limonadé | kamilla-kérémvirdg- nyari jeges tea | tiszta
malnalé + szoda | “hidromiel’- erjesztett akdcméz ital



