ALKIMISTA

KULINARIS MUHELY

MENU

JUnius 11-12-13 | 18-19-20 | 25-26-27.

A NAPFORDULOS - Kaszalok, kaptarak, fészkek

Szent Ivan havaban a flleken cseresznye, a tlzben varazslat, a
tanyérokon a meleg, délvidék gydgyfuves-konyhakertes kis
alkimiaja. Ez a menu olyan, mint fekUdni a gazdag, viragzé réten,
nézni az Alfold felett Uszoé felhdket, aztan mezitldb nekildédulni a
nyarnak... A boldog semmittevés, a korlatlan vidéki bolyongdsok és
a szabad vakacioé idézete jon, Napforduld idején.

« Reggeli, futtaban: Piritos, kacsamaj, fekete tea
« Kint a mezén: Vadgombak, fUrjtojas és kakukkflves vajhab
« At a szanton: Edes (lopott) kukorica, kukoricatej, fist

« Lugasok, indak: Kovaszolt uborka leves, toltétt sz6l6levél

« Be a kertkapun: Fézelék-rehabilitacié 6. rész: az j, nyari kel -
friss majoranna, komény-édeskémeény zdldolaj, zabtejszin

« Ebéd a hokedlin: Borju, egres, burgonya, tarkony
« Délutani dlom: Madartej, barackmag-tejbdl, akdchab

« Esti tiznézé: Ujra piritds: mézes kukoricakenyér + pattogatott
kukorica-krém, malyvacukor, barack-homoktdvis szorbé, ostya

A poharakban - Borok: Meinklang - Foam Vulcan - Pet-nat | Bokd Dévid - “Sarga”
muskotaly | Vilagi - Zéldveltelini | Balassa Istvan - Chardonnay

Alkoholmentes: kérémvirag-bodza fizz | citromos akacszorp |

z6ldalma-rozmaring prés | siilt sargaalma-lé



