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KULINARIS MUHELY

MENU

Julius 23-24-25 | 30-31és aug. 1. | 6-7-8.

A KIS PIROS - Malna, rézsa, paprika

Perzsel a nyar, s hevesebben dobog a délvidéki, paprikavoros
szivink. Megérkezett a Kortars Kis Piros: regionalis nyari javakbdl,
oreg technikakkal és sok kérdéssel. Fellletesen vagy sem, a magyar
konyhat gyakran azokkal az alapanyagokkal azonositjak, amelyek
ezen a tajon teremnek. Itt él a paprikamalmok 6roksége, a Pick
szalamija, a vadrdzsak, a porkalt, a tiszta meggyleves - de vajon
hogyan szél ez a nyelv 2026-ban s 6sszekot-e még minket a piros?

« Nyari kenyeresek
- Paradicsom, méz, sé, vaj, kifli karika
- “Kdszi Pick”! A szaldmis kenyér- masképp / pick-tatar, (még)
langyos kenyér, fUrjtojas, savanyitott virdgok

» Kacsamaj langyosan, sult paprika-stlt malna levében

« Oroklét az abroszon - gylimolcslevesek séftél, borasztol -
piritott griz habgaluskaval, hidegen csepegtetett
meggy-tarkony leves vs. Boké, Tihany a Balaton partjan Zweigelt

« FRP - F&zelék Rehabilitaciés Program - 7. epizdd: a nyari
z6ldbab, és baratai: paprika, paradicsom, futérézsa + tejfel, sercli

« Borjupaprikas + juhtulrés galuska - de hogy néz ez ki?
» Predesszert —- malna, kapor, kecskesajt

« “Edes rézsam” perzselt-préselt mandula, sévirag, zabkeksz,
zabtejes rézsapuderes- “capuccino”

A poharakban « Borok: Meinklang - Prosa | Lelovits, Siller | Maurer, Crazy Lud vérés |
Boks, tihanyi zweigelt « Alkoholmentes: ribizli-spricc | malnaviz | harsfa- sencha tea |
boréka-faeper “tonik”

A menU véltoztatdsanak jogét a szezonalis, friss alapanyagok fliggvényében fenntartjuk!





