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VACSORANAPTAR

2026 6szi szezon

A hosszabbodd arnyékok és elcsendesedd kertek évadaban jarunk, a
szezon legértékesebb komponense a lassan mulé idé. Ot nagy men(-
ben mutatjuk, hogyan dolgozunk egyutt ezzel az idével, s miként valik a
természetes érés koncentralt kulinaris energiava.

Erkeznek a javak: kompétok, aszalvanyok, fermentalassal, sézassal,
szaraz hideggel kinyert izek, gyogyteak, forrd levesek, lassi melegben
lazult rostok, hosszan érlelt sajtok, a csonthéjasok magvai és olajai -
mindez némi aromas fUsttel kisérve.

Szeptemberben még a nyar tenger-ize, oktéberben sargak és mélybor-
dok érkeznek a konyha-és szél6skertekbdl, novemberben egy utolsd
nagy sétat tesszUk a hatarban, de el6tte nem maradhat el a Marton napi
mulatsag idézete!

Az Alkimista KISLABOR programjai is folytatddnak: vendégséfes
négykezes 6romfézéssel, 6nalld desszert-degusztacioval és kdzds, nagy
asztal mellett egy remek borasszal!

2026 Osziszezon
szeptember 17 — november 28.

- Szeptember 17-18-19 | 24-25-26

Tenger, fist, paprika
Sos vizet Ontlnk a szarazfoldre, tengeri alapanyagokbdl hazai technikaval
fézUnk, s kiderul, szereti-e a paprikas krumpli a kagylét...

« Oktober 1-2-3

6rémfézés Gszi négykezes- vendégséffel
Folytatjuk a stilusok és vilagok keverését, 6sszeadddo energiakkal: Sipos
Andras budapesti szuperséf baratunkkal nyitjuk az oktébert! Mi adjuk az
Alfoldet, 6 hozza spanyol tengert - kukorica, iré, kdkusz, rizs, apré rakok és
szénan sutott kagylo, tigristej, churros, mogyord, helyi barack és tavoli,
friss citrusok a sorban! A poharakban cool naturok és buborékos
barackteak...

- Oktober 8-9-10 | 15-16-17

Sdrgdk a konyhakertbdl...
Korte, kacsa, kamilla, kérémvirdg, kukorica és az azon nevelt csibe:
szétnézlnk az 6szi kiskertben. Nyitjuk a savanyusagokat és behozzuk
utolsé sarga virdgszirmokat, megnézzuk, hogy csillan a fény a kacsama-
jon és a kdrtemézen. Folytatjuk a fézelék-rehabilitacids programot, lesz
ropogdsra piritott kaposztas tészta és koriandermag-fagyi. A poharakba
fényt toltink kamillabdl, sarga rézsabdl, muskotdlybdl és traminibdl.

« Oktober 22-23-24 | 29-30-31

Borddk birtokszemléje
Lassul az idé, mélyul a ténus, kiléplnk a kiskertbdl és a pihend szél6kben,
gyumolcsosokben piknikezink. Szabad tlzes technikaval sitink
szalonnat, lesz préselt mandula, vadgomba diémartasban, szilvakrém,
barnavajas-fekete bodzas kalacs és egy kis fustfagylalt. A poharakban
természetes kékfrankos és kadarka a terroir-szomszédoktdl.

« November 5-6-7 « Mdrton napi bemelegités

Tollak, szarnyak, Ujborok - most Morrél!
Vizi szarnyasok kulinaris paradéja jon a mezégazdasagi munkak lezarasa,
az éves szamvetés idején, a mulatsagok és lacipecsenyézdk kinalatanak
modern atirataval. Lesz hideg libazsirhab és meleg kaposztas kenyér,
pecsenyelé, gersli, és lilakdposzta, narancsos kacsakolbdsz, tepertd,
karamell és ropogos borok, Morrél! November 7-én One Table est: Csetvei
Kriszta borasz is velUnk vacsorazik, egy nagy asztalnal a sajat palackjai
mellett!

« November 12- 13-14 | 19-20-21 | 26-27-28

Didk, birsek, gesztenyék - Késé dszi séta a hatdrban
A téli csendesség bedllta eldtt az utolsd, még frissen begyUjthetd javaké a
menU. Itt az emblematikus didleves, a mazsolas jegyek, karamellizalt
hagymak, stlt gyokerek, 8z, kacsamaj, birsalma, csipkebogyd és sult
gesztenye, a hdnap esszencidjaként. A poharakba aszalt fehér faeper-
levet, sUlt alma teat és telt kortyot adé borostyanszin, mély orange-fehé-
reket toltunk.



