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Szőlő, szilva, tea, füst – kistanulmány birtok-bordókra

Kilépünk a kiskertből, megyünk a hátsó kapun át: szemlézzük az 
elcsendesedő gyümölcsöst, leszedjük az utolsó töppedt fürtöket, 
szabad tüzes technikával sütögetünk és meggyújtunk néhány 
illatos teát is… Ez a menü föld-ízekkel, füsttel, fával, aszalványokkal 
mutatja a lassuló idő koncentrált ízeit. A poharakban mélybordók, 
friss vörösek, must és aromás levelek forrázatai.

Reggeli a verandán 
Kávés vaj, pirított kalács, nyúlmájpástétom, feketebodza

Mezőszéli földesek
Gomba, dió, gesztenye

Piknik a dűlővégen
• “Madártea”: a csontlevesek nyitánya – sült csontok forrázata, 

friss gyógyfüveken + teában készült fürjtojás
• Nyárs: szőlőmártás, fürjmell

Főzelékrehabiltáció – a lencsefőzelék + sült szalonna | most 
feketelencséből, 90 napos fekete fokhagymával szilvaecettel
Kertszéli lilák – káposzta avarban, szárított szeder-rózsa púder

Talált csemege
Préselt-rétegelt mandula, forralt must

Esti tűz, venyige …
Sült szilvakrém, pillecukor, gyömbéres-fűszeres feketekenyér, 
füstölt teafagylalt 

MENÜ

A menü változtatásának jogát a szezonális, friss alapanyagok függvényében fenntartjuk! A menü változtatásának jogát a szezonális, friss alapanyagok függvényében fenntartjuk! 
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